Załącznik Nr  8
-wzór umowy-

UMOWA o ZAMÓWIENIE PUBLICZNE Nr ……………………………………

zawarta w dniu ………………………. w Piotrkowie Trybunalskim pomiędzy:

Powiatowym Centrum Matki i Dziecka w Piotrkowie Trybunalskim, ul. Roosevelta 3, 97-300 Piotrków Trybunalski, wpisanym do rejestru samodzielnych publicznych zakładów opieki zdrowotnej Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS - 0000047609 prowadzonego przez Sąd Rejonowy dla Łodzi - Śródmieście w Łodzi,  XX Wydział Krajowego Rejestru Sądowego, reprezentowanym przez:

- ……………………………………………………………………………………………………………………

NIP …………………………………., REGON ………………………………………………………..,

zwanym dalej „Zamawiającym”,

a Firmą …………………….…………………………………………………….……………………………………………………….., reprezentowaną przez:

· ....................................................................................................................................................

· ....................................................................................................................................................

zarejestrowaną w ………………………….………………………………………………………….………………………………, pod numerem  ……………………………………….,

NIP ………………………………….,  REGON  ……………………………….
zwanym dalej „Wykonawcą”, o następującej treści:
Zamawiający i Wykonawca zwani dalej w treści umowy również oddzielnie „Stroną”, a łącznie „Stronami”.
§ 1.

1. Przedmiotem Umowy jest świadczenie usługi polegającej na przygotowywaniu i dostarczaniu posiłków w opakowaniach jednorazowych - cateringowych do kuchenek oddziałowych Oddziałów Powiatowego Centrum Matki i Dziecka w Piotrkowie Trybunalskim przy                                ul. Roosevelta 3 z wykorzystaniem dostępnych środków komunikacji wewnętrznej Szpitala przez pracownika Wykonawcy w następującym zakresie:
1) śniadania, (I śniadanie + II śniadanie);

2) obiady, (obiad + podwieczorek);

3) kolacje,

- według diet stosowanych w Szpitalu, a wyszczególnionych w załączniku Nr 1  do umowy.

2.     Oddziały szpitalne dla których będą dostarczane posiłki:

 1) Oddział Położniczo-Ginekologiczny:

· 3 posiłki dziennie - śniadanie, obiad i kolacja,

2)  Oddział Dziecięcy:

· 5 posiłków dziennie - śniadanie i II śniadanie, obiad, podwieczorek i kolacja.

§ 2.

  Ogólna wartość  przedmiotu umowy, której nie można przekroczyć  wynosi:

· Maksymalna szacunkowa wartość  netto – …………………….. zł.

     (słownie: ……………………………………………………………….)

· Maksymalna szacunkowa wartość brutto  - …………………….. zł. 
           (słownie: ………………………………………………………………..)

       szczegółowe wyliczenie stanowi załącznik Nr 2 do niniejszej umowy

§ 3.

1. Wykonawca będzie dostarczał posiłki w opakowaniach:
· Jednorazowych cateringowych – opakowanie styropianowe trójdzielne zamykane                                ( obiad – II danie).

· Jednorazowych cateringowych – opakowanie styropianowe zamykane ( I śniadanie,                        II śniadanie, podwieczorek, kolacja)       

UWAGA! 

· Do zup obiadowych i mlecznych przywożonych w termosach Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia pojemników jednorazowych styropianowych o pojemności minimum 450 ml w ilościach odpowiadających dziennemu zamówieniu oddziałów na zupę.    
· Dietę o zmienionej konsystencji (kleikowej, płynno-papkowej)  Wykonawca zobowiązany jest do dostawy w pojemnikach jednorazowych styropianowych zamykanych o pojemności odpowiadającej gramaturze przygotowanej diety.                  

     spełniających wymagania obowiązujące w zakresie higieny żywienia, zapewniających odpowiednią temperaturę oraz dostosowanych do rodzaju i wielkości posiłku. Na pojedyńczych opakowaniach musi znajdować się informacja z nazwą diety, natomiast do poszczególnych oddziałów winny być dostarczane w odpowiednich pojemnikach zbiorczych (transportowych)  zabezpieczających przed przypadkowym otwarciem oraz zapewniających utrzymanie temperatury posiłku. Wszystkie opakowania jednorazowe - cateringowe muszą posiadać odpowiednie atesty, zezwolenia dopuszczające do stosowania Zupy należy dostarczać                      w termosach. 
      Sztućce oraz kubki znajdują się w gestii Zamawiającego.
2.  Wykonawca przygotowuje posiłki z własnych produktów i surowców przestrzegając zaleceń Głównego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia w sprawie norm żywienia jakie obowiązują w zakładach żywienia zbiorowego oraz jakości zdrowotnej żywności.

3. Wykonawca przygotowuje posiłki przez osoby uprawnione, posiadające odpowiednie kwalifikacje i aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne, z własnych produktów                       i surowców przestrzegając zaleceń Głównego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Żywności              i Żywienia w sprawie norm żywienia jakie obowiązują w zakładach żywienia zbiorowego oraz jakości zdrowotnej żywności.

4. Posiłki powinny być przygotowywane zgodnie z zasadami zdrowego żywienia i zawierać  właściwą dla charakteru żywienia ilość warzyw i owoców, posiadać odpowiednią jakość organoleptyczną i spełniać wymagania dotyczące terminów ważności produktów gotowych.

5.  Wykonawca zobowiązuje się do świadczenia przedmiotowej usługi z dołożeniem należytej staranności uwzględniając zawodowy charakter wykonywanej działalności oraz                           w szczególności mając na uwadze charakter i przeznaczenie świadczonej usługi tj. na potrzeby pacjentów szpitala – Powiatowego Centrum Matki i Dziecka w Piotrkowie Trybunalskim          ul. Roosevelta 3.

§ 4.

1. Przybliżona liczba całodziennych może wynosić około 50 posiłków.

2. Dokładną liczbę i rodzaj posiłków Zamawiający będzie określał każdorazowo                                  w zamówieniu. Ilość posiłków może być większa lub mniejsza w zależności od ilości pacjentów przebywających w Szpitalu – Powiatowym Centrum Matki i Dziecka w Piotrkowie Trybunalskim ul. Roosevelta 3. 

3. Całodobowa wartość energetyczna posiłków dla żywienia podstawowego wynosi 2300 kcal             (+/- 50 kcal). Zawartość w posiłkach: białko ( w tym białko  pełnowartościowe pochodzenia zwierzęcego minimum 50%)  – 95g, tłuszczu 80g, węglowodany 300g. 

W tygodniu 4 razy porcje mięsa w całości, 1 raz ryba i 2 razy posiłek bezmięsny. 

Potrawy sporządzane z naturalnych składników.

4. Dzienna norma dostarczanych posiłków musi zawierać się w kaloryczności nie mniejszej                     niż 2.300 kalorii dla diety normalnej i spełniać n/w parametry:

1) śniadanie – 700 kcal,

2)  obiad – 1.000 kcal,

3) kolacja – 600 kcal.

5. Na prośbę Zamawiającego, Wykonawca zobowiązany będzie do dostarczania posiłków                     w zakresie stosowanych diet, o których mowa w załączniku Nr 1 do umowy w formie zmiksowanej.
§ 5.

1. Dostawa posiłków będzie się odbywać w godzinach:

     1) śniadanie   730 – 800  (+ drugie śniadanie dla Oddziału Dziecięcego);

      2)  obiad      1230 – 1300 (+ podwieczorek dla Oddziału Dziecięcego);

     3)    kolacja    1700 – 1730;
  - w każdy dzień kalendarzowy z jednoczesnym i bezwzględnym przestrzeganiem w/w godzin dostawy.

2. Zamawiający nie dopuszcza dostaw posiłków w innych godzinach niż określono                                           w  ust. 1. 

3. Zamawiający nie wyraża zgody na przywożenie wraz z obiadem kolacji. Kolacja winna  być dostarczana w godzinach jak określono w ust. 1 pkt 3.

4. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki: 
· Nazwa: ……………………………………………………..,

· Siedziba: ……………………………………………………,

· Nr telefonu: 
5. Zamawiający zastrzega sobie, że w przypadku niedostarczenia posiłków do siedziby Zamawiającego tj. do Powiatowego Centrum Matki i Dziecka w Piotrkowie Trybunalskim,                 ul. Roosevelta 3  lub nieusunięcia uchybień wynikających z kontroli, o której mowa w § 7 ust. 1 przez Wykonawcę z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy,  Zamawiający  ma prawo dokonać zakupu posiłków  w innej placówce gastronomicznej, która będzie w stanie przygotować  i dostarczyć wymaganą ilość posiłków przez Zamawiającego do jego siedziby. Kosztami  ich przygotowania i dostawy (w zakresie, w jakim koszty te przekraczają ceny określone w niniejszej Umowie)  zostanie obciążony Wykonawca, który zobowiązany będzie do dokonania zapłaty za te posiłki w terminie 7 dni od dnia otrzymania wystawionej Refaktury od Zamawiającego. W przypadku niedokonania zapłaty w ustalonym terminie Zamawiający będzie naliczał odsetki ustawowe do dnia uregulowania Refaktury.

§ 6.

1. Posiłki Wykonawca zobowiązany będzie dostarczać posiłki na swój koszt i ryzyko własnym transportem zgodnym z wymaganiami sanitarno-epidemiologicznymi, posiadającym zezwolenie wydane przez odpowiednią instytucję do tego uprawnioną, w osobnych opakowaniach jednorazowego użytku – cateringowych i termosach  z zaznaczeniem oddziału dla którego jest dostawa. Opakowania  jednorazowe  - cateringowe i termosy w odpowiedniej ilości zabezpiecza Wykonawca we własnym zakresie i na swój koszt.

2. Przywożone posiłki muszą być gorące – posiadać właściwą temperaturę do spożycia:

1) zupa co najmniej  750C,

2) drugie danie (mięso, sos, ziemniaki, kasza, ryż, makaron razowy) lub inna potrawa podawana na ciepło - co najmniej 650C,

Temperatura posiłków mierzona będzie każdorazowo w termosach lub opakowania jednorazowych cateringowych przed podaniem pacjentom w siedzibie Zamawiającego                w  każdym Oddziale szpitalnym, o których mowa w § 1 ust. 2 umowy.

3. Termosy, w których będą dostarczane posiłki muszą być szczelne i być w dobrym stanie technicznym 

4. Wykonawca będzie dostarczał codziennie razem ze śniadaniem:

1)  10 dkg herbaty i  0,5 kg cukru dla:

· Oddziału Położniczo-Ginekologicznego,

2) 10 dkg herbaty i 0,5 dkg cukru dla:

· Oddziału Dziecięcego.

5. Wykonawca zobowiązany będzie do realizowania przez pierwszą dekadę usługi zgodnie                   z załączonym do oferty jadłospisem dekadowym, który stanowi załącznik Nr 4 do niniejszej umowy. Kolejne jadłospisy dekadowe powinny być układane na jego podobieństwo                             z podaniem diet, gramatury poszczególnych składników posiłku oraz dokładnym określeniem nazw produktów (np. nazwa wędliny), podpisane każdorazowo przez dietetyka Wykonawcy        i przedstawiane  z siedmiodniowym wyprzedzeniem do zaopiniowania osobie wytypowanej przez Zamawiającego -  Pani ........................................... – .......................................................... Zamawiający w ciągu 2 dni o otrzymania jadłospisu dokona jego weryfikacji, naniesie uwagi, które Wykonawca uwzględni w realizacji zamówienia. Jadłospis dekadowy  niezatwierdzony  przez Zamawiającego nie może być realizowany przez Wykonawcę. W sporządzonym jadłospisie dekadowym Wykonawca  musi przestrzegać zasady aby posiłki  w  jadłospisie dekadowym nie powtarzały się.

6. Gramatura dostarczanych posiłków musi być zgodna z n/w gramaturą:
a)  potrawy gotowane:

· zupa - 400 g

· zupa mleczna - 300g codziennie do śniadania (dla dzieci Oddziału Dziecięcego)
· kasza (gryczana, jęczmienna), ryż pełnoziarnisty niełuskany „brązowy”, razowy makaron - 200g (do drugiego dania) w pozostałe dni tygodnia (źródło węglowodanów złożonych, błonnika pokarmowego, składników mineralnych i witamin).
· ziemniaki - 250g ( tylko dwa razy w tygodniu)
b) surowiec:

· drób, mięso bez kości minimum 80 – 130g

· drób z kością - 250g

· ryby - 100 -120g

c) inne produkty:

· surówki, sałatki do drugiego dania - 100 -130g 

Uwaga! – do każdego posiłku obiadowego należy uwzględnić osobny - odrębny dodatek warzyw i/lub owoców (warzywo, owoc, surówka, warzywo gotowane). 
· pieczywo minimum 150g (w diecie cukrzycowej należy dostarczać  pieczywo razowe,   w diecie wątrobowej należy dostarczać bułki)

· masło minimum 80% tłuszczu,
· kawa mleczna – 200g

· jogurt naturalny lub serek homogenizowany (bez dodatku owoców) 140-150g, owoce 80g, kanapki z wędlina lub twarożek 2szt. (kanapki powinny być zapakowane indywidualnie dla pacjenta - gotowe do podania  dotyczy drugiego śniadania i podwieczorku  (dla dzieci Oddziału Dziecięcego

     - i zaakceptowana przez Zamawiającego w jadłospisach dekadowych.

7. Zamawiający wymaga aby przedstawiony i zaakceptowany jadłospis dekadowy przez  Zamawiającego był bezwzględnie przestrzegany przez Wykonawcę. 

8. Zamawiający nie dopuszcza dokonywania zmian asortymentowych posiłków                                            w zaakceptowanym przez Zamawiającego jadłospisie dekadowym w trakcie jego obowiązywania.

9.   Dostarczane posiłki powinny być urozmaicone, muszą posiadać właściwe walory smakowe                         i estetyczne przy równoczesnym zapewnieniu sezonowości. 

10. Zamawiający nie dopuszcza dostarczania posiłków bez podziału na podane diety, jakie  Zamawiający  zgłosił do siedziby Wykonawcy. 

11. Zamawiający zastrzega sobie dostawy posiłków w naczyniach czystych, które z chwilą dostawy posiłków będą sprawdzane przez Zamawiającego  w jego siedzibie - w Szpitalu.

12.  Wykonawca odpowiedzialny jest za czystość opakowań jednorazowych trójdzielnych – cateringowych i termosów w których dostarczane będą posiłki. Opakowania i termosy z chwilą dostarczenia posiłków sprawdzane będą przez Zamawiającego w jego siedzibie – w Szpitalu  Powiatowego Centrum Matki i Dziecka w Piotrkowie Trybunalskim ul. Roosevelta 3.

13. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli Wykonawcy w zakresie sposobu realizacji niniejszej umowy. W szczególności Zamawiający będzie miał prawo dokonywać sprawdzenia pomieszczeń i warunków w jakich przygotowywane są  posiłki. Sprawdzenia dokonają osoby upoważnione przez Zamawiającego.  

14. Pracownik Wykonawcy dostarczający posiłki do Zamawiającego powinien posiadać odpowiedni strój i schludny wygląd. 

15.  Samochód, którym będą świadczone usługi w zakresie dostaw winien posiadać założoną książkę wykonywanych czynności sanitarno-epidemiologicznych (mycia i dezynfekcji), którą Wykonawca zobowiązany będzie każdorazowo udostępnić Zamawiającemu na jego prośbę.

16. Odbiór dostarczanych posiłków i dopuszczenie ich do spożycia przez pacjentów, następować będzie każdorazowo przez osobę odpowiedzialną w oddziale lub osobę upoważnioną przez Zamawiającego w siedzibie Zamawiającego – Szpitalu Powiatowego Centrum Matki                i Dziecka w Piotrkowie Trybunalskim  ul. Roosevelta 3 w obecności przedstawiciela Wykonawcy.

       Osobami odpowiedzialnymi za odbiór posiłków w oddziałach będą:

      1)  w dni robocze:  pielęgniarki  i położne oddziałowe lub zastępcy pielęgniarek i położnych oddziałowych ,

      2) w dni wolne od pracy (soboty, niedziele i święta): pielęgniarki  i położne wyznaczone przez pielęgniarkę i położną oddziałową lub zastępcę pielęgniarki i położnej oddziałowej.

17.  Zamawiający ma prawo kontroli w zakresie gramatury i jakości dostarczanych posiłków

18. Zamawiającemu przysługuje możliwość przekazywania do Państwowego Inspektora Sanitarnego próbek dostarczanych posiłków dla diety normalnej w celu ustalenia kaloryczności, która winna być zgodna z kalorycznością określoną w § 4 ust. 4 umowy. Kosztem wykonanego sprawdzenia w przypadku zaniżonej kaloryczności każdorazowo Wykonawca będzie obciążany przez Zamawiającego. Powyższa kwota zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT, o której Zamawiający powiadomi Wykonawcę  pismem obciążającym o takim fakcie.

§ 7.
1. Zamawiającemu przysługuje prawo do codziennej kontroli w zakresie:

1) terminowości dostaw posiłków,

2) czystości termosów i opakowań jednorazowych w których przywożone są posiłki,

3) szczelności termosów,

4) temperatury posiłków,

5) zgodności dostarczanych posiłków z jadłospisem,

6) zgodności ilości dostarczanych posiłków zgodnie ze złożonym zamówieniem,

7) dostarczania odpowiedniej ilości pojemników na odpady pokonsumpcyjne,

8) terminowego odbioru odpadów pokonsumpcyjnych,

2. Kontrolę w zakresie przewidzianym w ust. 1  prowadzić będą pielęgniarki i położne oddziałowe, zastępczynie pielęgniarek  i położne oddziałowe, pielęgniarki wyznaczone przez pielęgniarkę                   i położną oddziałową lub zastępcę pielęgniarki i położnej oddziałowej lub inni upoważnieni pracownicy wyznaczeni przez Zamawiającego. W przypadku stwierdzenia nieprawidłowości                      i uchybień na powyższą okoliczność Zamawiający sporządzi przy udziale przedstawiciela Wykonawcy  „kartę kontrolną posiłków” stanowiąca załącznik Nr 3 do niniejszej umowy.

3. Ponadto Zamawiającemu przysługują czynności kontrolne w zakresie:

      1) terminowego dostarczania jadłospisów,

      2) kaloryczności dostarczanych posiłków (w tej mierze Zamawiający będzie pobierał próbki          i przekazywał do Państwowego Inspektora Sanitarnego,

      3) gramatury dostarczanych posiłków,

      4) kontroli środka transportu.

4. Kontrolę w zakresie przewidzianym w ust. 3 sprawować będzie Naczelna Pielęgniarka Powiatowego Centrum Matki  i Dziecka w Piotrkowie Trybunalskim lub osoby wskazane przez nią.

5. Stwierdzone  w czasie kontroli, o której mowa w ust. 1 uchybienia, które możliwe będą do natychmiastowego usunięcia Zamawiający przekaże je niezwłocznie Wykonawcy do naprawy. Nie usunięcie powyższego skutkować będzie możliwością stosowania postanowień § 5 ust. 5 umowy.

§ 8.

1. Ilości posiłków dla pacjentów zgłaszana będzie przez Zamawiającego telefonicznie:                             - o godzinie 600    -  (dotyczy  śniadań – I śniadania (i II śniadania dla Oddziału  Dziecięcego)), 

          - o godzinie 1000  -  (dotyczy obiadu (i podwieczorku dla Oddziału Dziecięcego)), 

          - o godzinie 1200  -  (dotyczy kolacji),

      a następnie potwierdzana będzie pisemnie przy dostawie posiłków.

     Osobą odpowiedzialną za przyjęcie zamówienia na posiłki ze strony Wykonawcy będzie :

· Pani .................................................

                     nr telefonu ............................................... .. 

2. Ze strony Zamawiającego pracownikiem upoważnionym do kontaktów z Wykonawcą jest:

·  Pani....................................– nr telefonu ........................................... ..

3. Ze strony Wykonawcy pracownikiem upoważnionym do kontaktów z Zamawiającym jest:

· Pan .........................................,  nr telefonu .................................... ..

§ 9.

1.   Wykonawca dostarczy na swój koszt i ryzyko na wszystkie oddziały szpitalne pierwszego dnia obowiązywania umowy zamykane pojemniki na odpady pokonsumpcyjne oraz worki na zużyte  opakowania jednorazowe – cateringowe  po posiłkach. Utrzymanie czystości pojemników oraz ich dezynfekcja należy do obowiązków Wykonawcy i na jego koszt.
2. Pojemniki na odpady pokonsumpcyjne muszą być szczelne, a po ich napełnieniu                                              i zamknięciu nie powodować z nich jakiegokolwiek wycieku. 

3.  Dostawa pojemników pokonsumpcyjnych i worków na zużyte opakowania jednorazowe cateringowe będzie odbywała się codziennie, wymiennie na każdy oddział szpitalny w ilościach wystarczających  i uzgodnionych z oddziałami szpitalnymi Zamawiającego.
4.  Do obowiązków Wykonawcy (upoważnionego przez niego pracownika) należeć będzie odbierania z oddziałów szpitalnych codziennie opakowań jednorazowych po spożytych posiłkach ( tj. trzy razy dziennie) wraz z  odpadów pokonsumpcyjnych własnym transportem     i na swój koszt z oddziałów szpitalnych (w dni robocze od poniedziałku do piątku, soboty, niedziele i święta) i utylizowania ich we własnym zakresie   i na swój koszt. Nie dopuszcza się pozostawiania odpadów pokonsumpcyjnych i opakowań zużytych jednorazowych cateringowych w oddziałach Szpitalnych ze względu na nie posiadanie odpowiednich  pomieszczeń.

§ 10.

1. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną i finansową za jakość  przygotowywanych    i dostarczanych posiłków oraz za skutki wynikające z zaniedbań przy przygotowywaniu, transporcie posiłków, mogące mieć wpływ na zdrowie żywionych pacjentów.

2. Wykonawca zobowiązany jest do ponoszenia odpowiedzialności prawnej i materialnej wobec organów kontroli SANEPID i Państwowej Inspekcji Pracy w zakresie wykonywanej usługi w tym między innymi w zakresie jakości produktów i przygotowania posiłków oraz w zakresie wymagań higieniczno – sanitarnych. 

3. Wykonawca zobowiązany jest w okresie obowiązywania umowy do zapewnienia wymaganej przez Zamawiającego właściwej kaloryczności sporządzanych i dostarczanych posiłków.

4.  Wykonawca  jest zobowiązany  do  pobierania i zabezpieczenia próbek żywieniowych                            w ilości i sposób zgodny z obowiązującymi przepisami. Próbki żywnościowe Wykonawca musi udostępnić na potrzeby organów kontrolnych.

5.  Pracownicy Wykonawcy realizujący usługę przygotowywania posiłków muszą posiadać aktualne książeczki zdrowia dla celów epidemiologicznych i udostępniać je na każde żądanie Zamawiającego.                                  

       Osoby dostarczające posiłki na Oddziały Szpitalne muszą posiadać każdorazowo przy sobie aktualną książeczkę zdrowia i udostępniać ją na każde żądanie Zamawiającego.

§ 11.

      1. Wykonawca zobowiązany będzie do wystawiania Faktury VAT/Faktury dekadowo – co 10 dni                  – według cen jednostkowych netto i brutto wyszczególnionych w załączniku  Nr 2  do Umowy. Wynagrodzenie za realizację zamówienia częściowego płatne będzie przelewem w terminie … dni na podstawie Faktury VAT/Faktury prawidłowo wystawionej przez Wykonawcę zgodnie z cenami wyszczególnionymi w Załączniku Nr 1 do umowy, w terminie …. od dnia otrzymania Faktury VAT/Faktury przez Zamawiającego. Do Faktury powinno zostać załączone zestawienie obejmujące liczbę i rodzaj sprzedanych posiłków.
        2. Jeżeli Faktura VAT dostarczona Zamawiającemu przez Wykonawcę zawierać będzie jakiekolwiek błędy pod względem rachunkowym, opisowym lub w zakresie podanych w niej danych, zostanie niezwłocznie przez Wykonawcę skorygowana, natomiast termin płatności, której ta Faktury dotyczy, będzie biegł na nowo od daty doręczenia Zamawiającemu Faktury skorygowanej. Korekta i dostarczenie Faktury VAT korygującej powinna nastąpić w terminie 3 dni roboczych od dnia zgłoszenia błędów przez Zamawiającego.

        3. Za dzień dokonania zapłaty przyjmuje się dzień obciążenia rachunku Zamawiającego.

        4. Wynagrodzenie należne Wykonawcy, obejmuje całość realizacji zamówienia w szczególności:

            1) koszt transportu przedmiotu dostawy posiłków do Zamawiającego,

            2) inne koszty związane z realizacja dostawy posiłków.

 5. W przypadku nie dokonania przez Zamawiającego zapłaty Faktury VAT/Faktury  w wymaganym terminie za przygotowane i dostarczone posiłki Wykonawca nie będzie wstrzymywał realizacji dostaw  i przygotowywania posiłków.

§ 12.

1. Wykonawca gwarantuje zachowanie stałości cen jednostkowych brutto wyszczególnionych                   w załączniku Nr 2 do umowy przez cały okres obowiązywania Umowy.

2.  W czasie obowiązywania umowy ceny jednostkowe brutto mogą ulec zmianie wyłącznie                          w przypadku zmiany określonego aktu prawnego dotyczącego stawek podatku VAT                      nie wcześniej niż z dniem jego obowiązywania przy zachowaniu niezmienionej wartości brutto, o której mowa w § 2 ust. 1 umowy. W tym celu zostanie sporządzony w formie pisemnej Aneks do umowy.

3. Wykonawca zobowiązuje się w całym okresie obowiązywania niniejszej umowy do posiadania 
i przedstawienia na każde żądanie Zamawiającego aktualnej polisy ubezpieczeniowej OC, ważnej nie później niż od daty podpisania umowy do czasu jej zakończenia na warunkach określonych w SIWZ.
§ 13.

1. Umowa zostaje zawarta na czas określony i obowiązuje od dnia zawarcia umowy tj. od dnia  ..............................................   do dnia .......................................... .

2. Umowa może być rozwiązana  w drodze wypowiedzenia przez Zamawiającego ze skutkiem natychmiastowym w przypadku jej niewykonywania lub dwukrotnego jej nienależytego wykonywania przez Wykonawcę  po uprzednim wezwaniu Wykonawcy do zaniechania naruszeń w wyznaczonym przez Zamawiającego terminie. 
  3.  Zamawiający zastrzega sobie możliwość przedłużenia okresu obowiązywania umowy do czasu zrealizowania całkowitej kwoty brutto, o której mowa w § 2 Umowy, przy zachowaniu tych samych cen jednostkowych brutto asortymentu wyszczególnionych w załączniku Nr 2 Umowy nie dłużej niż do 2 lat od dnia zawarcia umowy.  Przedłużenie okresu obowiązywania umowy wymaga formy pisemnej – Aneksu pod rygorem nieważności.

4.    W przypadku wykorzystania maksymalnej szacunkowej wartości brutto, o której mowa w § 2  umowy, przed upływem okresu obowiązywania umowy Strony mogą zawrzeć na podstawie art. 144 ust. 1 pkt 6 ustawy PZP aneks zwiększający tę wartość o mniej, niż 10 % wartości zamówienia określonej pierwotnie w umowie i zarazem mniej, niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy PZP.  
5.   Zamawiający zastrzega sobie możliwość niezrealizowania w całości przedmiotu zamówienia 
w zakresie asortymentowym i wartości brutto określonej  w załączniku Nr 2 do umowy.  Z tego powodu nie będą przysługiwały Wykonawcy żadne roszczenia finansowe od Zamawiającego.

6. Zamawiający  zastrzega sobie możliwość dokonania zamiany w pozycjach asortymentowych danego posiłku (tj. śniadania lub obiadu lub kolacji lub II śniadania lub podwieczorka) lub między posiłkami śniadaniem, obiadem i kolacją  wyszczególnionych w załączniku Nr 2 umowy przy zachowaniu tych samych cen jednostkowych brutto na poszczególne asortymenty                        w ramach wartości brutto określonej w § 2 umowy.

7.   Strony ustalają zgodnie, że w przypadku:

            1) zmiany statusu prawnego Zamawiającego,

            2) ograniczenia lub utraty istotnej części kontraktu z NFZ,

            3) istotnego ograniczenia zakresu i ilości świadczonych usług zdrowotnych,

            4) zmian organizacyjnych Zamawiającego.

       rozwiązanie zawartej umowy może nastąpić w drodze miesięcznego jej wypowiedzenia, niezależnie od uprawnień wynikających z art. 145 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych.

8.  W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży                   w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

9. W przypadku, o którym mowa w ust. 8 Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu prawidłowo wykonanej części umowy.

10. Umowa może zostać w każdym czasie rozwiązana za porozumieniem Stron.

§ 14.

1.  Zamawiającemu przysługują od Wykonawcy następujące kary umowne:

1) za opóźnienie dostawy posiłków z winy Wykonawcy w godzinach określonych  w § 5 ust. 1 umowy powyżej 15 minut, każdorazowo karę umowną w wysokości 20% dziennej wartości brutto dostarczonych posiłków. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT, o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem o takim fakcie;

2) za dostawę posiłków w brudnych termosach lub naczyniach, każdorazowo karę umowną                               w wysokości 50 zł. za każdy stwierdzony brudny termos - naczynie. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT,               o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem  o takim fakcie;

3) za dostawę posiłków w nieszczelnych termosach lub naczyniach, każdorazowo karę umowną w wysokości 50 zł. za każdy stwierdzony nieszczelny termos – pojemnik. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego  z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT, o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem  o takim fakcie;
4) za stwierdzenie przez Zamawiającego w czasie kontroli obniżonej temperatury dostarczonych posiłków w odniesieniu do wartości określonych w § 6 ust. 2 umowy - każdorazowo karę umowną  w wysokości 1500 zł. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT, o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem  o takim fakcie;

5) za niedostarczanie posiłków zgodnie z zatwierdzonym jadłospisem dekadowym, każdorazowo karę w wysokości 1500,00 zł. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT,   o której Zamawiający powiadomi Wykonawcę  pismem obciążającym o takim fakcie;

6) za niedostarczanie posiłków w ilości zgodnej ze złożonym zamówieniem, każdorazowo karę  w wysokości 100,00 zł. za każdy niedowieziony posiłek. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT, o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem o takim fakcie;

7) za niedostarczenie odpowiedniej ilości pojemników  na odpady pokonsumpcyjne  i worków na opakowania jednorazowe cateringowe  po spożytych posiłkach w ilości zapewniającej ich przekazanie, każdorazowo karę umowną w wysokości  1500, 00 zł. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT/Faktury, o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem o takim fakcie;

8) za niedokonanie odbioru odpadów pokonsumpcyjnych  i worków na opakowania jednorazowe cateringowe po spożytych posiłkach w dniu ich powstania tj: trzy razy dziennie po każdy posiłku, tylko pozostawienia ich do dnia następnego lub do następnego  posiłku, karę umowną w wysokości 1500,00 zł. za każdy przypadek  w opóźnieniu odbioru. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT, o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem  o takim fakcie;

9)  za dostarczanie kolacji w innych godzinach niż określono w § 5 ust. 1 umowy każdorazowo karę w wysokości 100,00zł. za każdy taki przypadek. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT, o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem o takim fakcie;

 10) za  nieterminowe  dostarczenie  jadłospisu  dekadowego  do  siedziby Zamawiającego,

     każdorazowo karę umowną w wysokości 50,00zł. za każdy dzień zwłoki do dnia jego dostarczenia. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego                                    z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT, o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem  o takim fakcie; 

11)  za nieprzestrzeganie dekadowych jadłospisów w trakcie ich trwania w zakresie posiłków, gramatury, kaloryczności oraz powtarzanie posiłków w dekadzie, każdorazowo karę umowną w wysokości 100,00zł. za każdy przypadek z osobna. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT, o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem o takim fakcie;

12) w przypadku stwierdzenia w dostarczanym posiłku dla diety normalnej obniżonej kaloryczności odbiegającej od wymaganej przez Zamawiającego każdorazowo karę                     w wysokości 200 zł. za każdy stwierdzony taki przypadek. Powyższa kwota kary zostanie potrącona przez Zamawiającego z wystawionej przez Wykonawcę Faktury VAT,  o której Zamawiający powiadomi pisemnie Wykonawcę  wezwaniem o takim fakcie;

13) za rozwiązanie umowy przez Zamawiającego z powodów, o których mowa w § 13 ust. 2 umowy – 5.000,00zł. Powyższa kwota kary płatna będzie przez Wykonawcę w terminie        7 dni od dnia otrzymania pisma obciążającego od Zamawiającego. W przypadku nieuregulowania kary w określonym terminie, Zamawiający będzie naliczał odsetki ustawowe za każdy dzień zwłoki do dnia dokonania zapłaty przez Wykonawcę.

14) za nieprzedstawienie przez Wykonawcę aktualnej polisy OC, o której mowa w § 12 ust. 3 na warunkach określonych w SIWZ w okresie obowiązywania umowy w wysokości 50, 00 zł za każdy dzień opóźnienia w jej przedstawieniu.

2. Zamawiającemu przysługuje prawo każdorazowo do potrącenia naliczonych kar umownych
z wynagrodzenia należnego Wykonawcy.

3. Zamawiającemu przysługuje prawo do dochodzenia odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych Kodeksu cywilnego.

4. Wymagalność kar umownych następuje z chwilą zaistnienia okoliczności stanowiących podstawę do ich naliczenia, a w przypadku kar umownych za opóźnienie w pierwszym dniu tego opóźnienia oraz z każdym następnym dniem pozostawania w opóźnieniu.

§ 15

1. Wszelkie zmiany Umowy wymagają formy pisemnej  - aneksu, pod rygorem nieważności.

2.    Umowa może ulec zmianie w przypadku:

        1)     wystąpienia okoliczności, o której mowa w  § 12 ust. 2 i § 13 ust. 3 umowy

        2)      zmiany osób, o których mowa w § 6 ust. 5, § 8 ust. 1, 2 i 3 umowy.

3.     Umowa nie wymaga zmiany w przypadkach:

         1)     zmiany nazwy lub siedziby Wykonawcy i Zamawiającego,

        2)     zmiany REGON i NIP Wykonawcy i Zamawiającego

- Strony mogą jednak na wniosek Zamawiającego, zawrzeć aneks o charakterze porządkującym.

§ 16.

Dla dokonania cesji wierzytelności bądź dla ważności jakiejkolwiek innej czynności prawnej, której celem lub skutkiem mogłaby być – z mocy prawa czy to z mocy tej czynności - zmiana wierzyciela Zamawiającego, wymagana jest uprzednia pisemna zgoda Zamawiającego pod rygorem nieważności. Dodatkowo, dla dokonania czynności prawnej skutkującej zmianą wierzyciela Zamawiającego wymagana jest uprzednia pisemna zgoda podmiotu tworzącego,  zgodnie z art. 54 ust. 5 ustawy z dnia 15 kwietnia 2011r. o działalności leczniczej, pod rygorem nieważności.
§ 17.

1. W sprawach nieuregulowanych niniejszą Umową zastosowanie mają przepisy prawa powszechnie obowiązującego, a w szczególności Kodeksu Cywilnego  i Ustawy Prawo Zamówień Publicznych.
2. Umowę sporządzono w czterech jednobrzmiących egzemplarzach, jeden egzemplarz dla Wykonawcy i trzy egzemplarze dla Zamawiającego.

3.
W kwestiach spornych wynikłych w związku z treścią lub realizacją niniejszej umowy Strony będą dążyły do polubownego załatwienia sprawy, a gdy okaże się to niemożliwe, właściwym będzie sąd powszechny właściwy miejscowo dla Zamawiającego.
4.
Załączniki do Umowy stanowią jej integralną część:

1. Załącznik 1 -  Opis przedmiotu zamówienia – szczegółowe zasady realizacji usługi – załącznik 

2. Załącznik nr 2 - Oferta Wykonawcy

3. Załącznik nr 3  – Karta kontrolna posiłków

4. Załącznik nr 4 – Wykaz osób skierowanych do realizacji zamówienia

         Wykonawca                                                                              Zamawiający

                                                                                                                                           Załącznik Nr 1

                                                                                            do umowy Nr …………..………………………………….








 z dnia …………………..………….

WYKAZ  DIET

stosowanych w Szpitalu

      a)  Dieta normalna (podstawowa):
· Urozmaicona, pokrywająca dzienne zapotrzebowanie energetyczne i odżywcze. Obejmująca pokarmy spożywane przez ludzi zdrowych z wyłączeniem pokarmów ciężkostrawnych, wzdymających i produktów modyfikowanych.
     b)  Dieta łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu (wątrobowa):
· Ograniczająca tłuszcz pod względem ilościowym i jakościowym oraz ilość błonnika.

                 Zawartość białka i węglowodanów w ilości uzupełniającej dobowe zapotrzebowanie      energetyczne. Potrawy gotowane lub parowane nie zawierające produktów ciężkostrawnych, wzdymających, ostrych przypraw, oszczędzającą chory narząd sprzyjająca regeneracji chorych komórek wątrobowych.

    c)   Dieta łatwo stawna (lekkostrawna):

· oszczędzająca przewód pokarmowy (zalecana osobom ze schorzeniami układu pokarmowego). Z jadłospisu winny być wyłączone potrawy tłuste, zawierające dużą ilość błonnika, ostro przyprawione, intensywnie pobudzające wydzielanie soku żołądkowego. Przy sporządzaniu potraw należy stosować gotowanie w wodzie, na parze, duszenie bez tłuszczu.
    d)  Dieta  z ograniczeniem łatwo  przyswajalnych węglowodanów (cukrzycowa):

· Ograniczająca łatwo przyswajalne węglowodany (cukry proste) i tłuszcze pochodzenia  zwierzęcego. Zawierająca produkty bogate w węglowodany złożone i błonnik (pieczywo  pełnoziarniste, razowe makarony, warzywa) i pełnowartościowe białko (chude mięso, ryby, jaja). Potrawy gotowane, parowane lub duszone.

    e)   Dieta  o zmienionej konsystencji :

· kleikowa - kleik na wodzie z ryżu, kaszy mannie  z dodatkiem masła. Suchary.
·   dieta płynno - papkowata wykonywana z diety łatwo strawnej z ograniczeniem tłuszczu lub z diety lekkostrawnej.
    f)  Dieta surówkowa:

· Potrawy z owoców lub warzyw w surowej postaci z dodatkiem białka (jajko, chudy ser,  jogurt naturalny), bez dodatku soli.

    g)  Dieta nisko białkowa - ziemniaczana:

· Podstawą diety są ziemniaki (gotowane, pieczone) z dodatkiem świeżego masła,  warzyw, jogurtu naturalnego, owoców. Ziemniaki można podawać pod postacią klusek śląskich, kotletów, zapiekanek, placków. Bez dodatku soli.
    h)  Dieta wysokobiałkowa:

· Zawierająca potrawy dostarczająca największe ilości białka pod postacią mięsa drobiowego, chudego mięsa wołowego, jaj, serów, mleka.
    i)  Dieta bezglutenowa-wyłączająca z diety wszystkich produktów i potraw zawierających gluten.
   Uwaga: Wszystkie potrawy sporządzane z naturalnych składników bez dodatków zwiększających objętość np. soja, susze warzywno-ziemniaczane.

                                                                                                                                                                              Załącznik Nr 2

                                                                                                                                                                                        do umowy Nr …………..………………………………….








                                                                                             z dnia …………………..………….

	L.p.
	Nazwa asortymentu
	Jedn. 

miary
	Ilość

na 12 miesięcy
	Cena

 jedn. 

netto
	Wartość netto
	Stawka VAT

%
	Kwota 

VAT
	Wartość

brutto
	Cena jedn.

 brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	ŚNIADANIA



	I. ŚNIADANIE

	1.
	dieta normalna (podstawowa)
	szt.
	4.999
	
	
	
	
	
	

	2.
	dieta łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu (wątrobowa)
	szt.
	5.881
	
	
	
	
	
	

	3.
	dieta łatwo strawna (lekkostrawna)
	szt.
	3.921
	
	
	
	
	
	

	4.
	dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów (cukrzycowa)
	szt.
	1.997
	
	
	
	
	
	

	5.
	dieta niskobiałkowa - ziemniaczana
	szt.
	29
	
	
	
	
	
	

	6.
	dieta surówkowa
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	7.
	dieta o zmienionej konsystencji - płynno-papkowa
	szt.
	32
	
	
	
	
	
	

	8.
	dieta wysokobiałkowa
	szt.
	66
	
	
	
	
	
	

	9.
	dieta bezglutenowa
	szt.
	19
	
	
	
	
	
	

	10.
	dieta o zmienionej konsystencji - kleik
	szt.
	923
	
	
	
	
	
	

	II. ŚNIADANIE

	11.
	II śniadanie dla oddziału dziecięcego
	szt.
	4.550
	
	
	
	
	
	

	Razem –   I. śniadania i  II śniadanie


	 
	X
	
	X

	OBIADY i PODWIECZOREK

	1.
	dieta normalna (podstawowa)
	szt.
	8.083
	
	
	
	
	
	

	2.
	dieta łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu (wątrobowa)
	szt.
	6.332
	
	
	
	
	
	

	3.
	dieta łatwo strawna (lekkostrawna)
	szt.
	4.222
	
	
	
	
	
	

	4.
	dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów (cukrzycowa)
	szt.
	1.875
	
	
	
	
	
	

	5.
	dieta niskobiałkowa - ziemniaczana
	szt.
	27
	
	
	
	
	
	

	6.
	dieta surówkowa
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	7.
	dieta o zmienionej konsystencji - płynno-papkowa
	szt.
	239
	
	
	
	
	
	

	8.
	dieta wysokobiałkowa
	szt.
	90
	
	
	
	
	
	

	9.
	dieta bezglutenowa
	szt.
	21
	
	
	
	
	
	

	10.
	dieta o zmienionej konsystencji - kleik
	szt.
	75
	
	
	
	
	
	

	PODWIECZOREK

	11.
	Podwieczorek dla oddziału dziecięcego
	szt.
	4.838
	
	
	
	
	
	

	Razem – obiady i  podwieczorek


	
	X
	
	X

	KOLACJE

	1.
	dieta normalna (podstawowa)
	szt.
	7.442
	
	
	
	
	
	

	2.
	dieta łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu (wątrobowa)
	szt.
	6.199
	
	
	
	
	
	

	3.
	dieta łatwo strawna (lekkostrawna)
	szt.
	4.133
	
	
	
	
	
	

	4.
	dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów (cukrzycowa)
	szt.
	1.817
	
	
	
	
	
	

	5.
	dieta niskobiałkowa - ziemniaczana
	szt.
	27
	
	
	
	
	
	

	6.
	dieta surówkowa
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	7.
	dieta o zmienionej konsystencji - płynno-papkowa
	szt.
	25
	
	
	
	
	
	

	8.
	dieta wysokobiałkowa
	szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	9.
	dieta bezglutenowa
	szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	10.
	dieta o zmienionej konsystencji - kleik
	szt.
	318
	
	
	
	
	
	

	Razem –  kolacje
	
	X
	
	X

	OGÓŁEM

 śniadania ( I śniadanie i II śniadanie) +  obiady (obiad  i podwieczorek) +  kolacje
	
	X
	
	X


 ………………..………………………………

    pieczątka i podpis Wykonawcy                                                                                             
                                                                                                                                            Załącznik Nr 3 

                                                                                                 do umowy Nr ……….…..……………….……………….








      z dnia ….……………………………..

KARTA KONTROLNA POSIŁKÓW 

POSIŁEK …………………………….

Data: ……………………..

	Sprawdzany parametr
	TAK*

NIE*
	Uwagi

	Dostawa                                                     w terminie
	
	

	Czyste termosy


	
	

	Czyste naczynia


	
	

	Szczelne termosy


	
	

	Temperatura


	
	

	Zgodność                                               z jadłospisem
	
	

	Zgodność ilości dostarczonych posiłków ze złożonym zamówieniem
	 
	

	Dostarczenie odpowiedniej ilości pojemników na odpady konsumpcyjne i worki na opakowania jednorazowe
	
	

	Termin

 odbioru odpadów po śniadaniu, obiedzie i kolacji
	
	


   * odpowiednie wpisać

                WYKONAWCA                                                                                                        ZAMAWIAJĄCY

         …………………………………….                                                                                    …………………………..……………

          czytelny podpis osoby                                                                                           czytelny podpis osoby  

